. Menu gcolaire

Du 02 au 06 mars 2026

LUNDI

| MARDI

| L€ Jour DU J

Céleri rapé
mayonnaise

Endives aux pommes et noix
Vinaigrette moutarde

Salade coleslaw
(chou blanc, carotte

(Légumerie)

. CHolLevr®

ville et agglomération

Base chili sin
carne

Saucisse de Toulouse 1"

Ro6ti de boeuf
sauce hongroise

| VENDREDI |
E Potage au potiron
(potiron )
,,"6 Filet de lieu frais

sauce lombarde
(sauce tomate, poivrons, oignons, créme)

Riz de Camargue

Choux fleurs béchamel
(Légumerie)

Haricots verts
persillés

Coquillettes

Fromages frais natures
et sucre

Carré Bio

Creme anglaise

Saint Nectaire fiio

B %O

Purée de pomme
fraise cassis

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

Liégeois vanille

Produits BIO

@_{% Label Rouge

. Viande d'origine
1L,

Frangaise

g

Cake aux pépites de chocolat

Nouvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée

Péche responsable

Orange
@f} Appellation d'Origine Protégée
!\f ,\} Indication Géographique Protégée



. Menu gcolaire

LUNDI

MARDI

Salade de tortis
a la catalane

| L€ Jour DU J

Radis et beurre
(Légumerie)

g

Du 09 au 13 mars 2026

Salade fagon cauchoise
"(pommes de terre lamelles, créme fraiche, vinaigre de cidre,
ciboulette, dés de jambon)"

- CHoOlLevt®

ville et agglomération

VENDREDI |

E Potage Crécy
(carotte )
(Légumerie)

Sauté de veau sauce curry

Sauce italienne

(lentilles, tomates, brunoise de légumes, poivrons)

o Merlu frais
sauce dieppoise

>

Gésiers de volaille
sauce échalote

Epinards béchamel

Gratin de piperade

Mélange de légumes et haricots plats Blé o ) .
(macaronis, poivrons, tomates, oignons emmental rap4)
Pont I'Evéque  /a= i
s ; @) e
Cantal M Camembert :l-; - Yaourt aromatisé a la fraise
ol
™
FLEES .
Tarte normande aux pommes
Kiwi Péche au sirop Ananas frais

Production locale

Viande racée

B %O

Spécialité du chef

Produits BIO
@_{% Label Rouge
1“' Viande d'origine
' Frangaise

/N . Nouvelles recettes
A;C Appelation d'origine
= contrélée
fé Péche responsable

1{2@’} Appellation d'Origine Protégée
!\f ,\} Indication Géographique Protégée



PP Menu gcolaire . .- CHOLet®

ville et agglomération
Du 16 au 20 mars 2026

| ] I 7 R Y —

| L€ Jour pU () |

- . Carottes rapées
Chou chinois E . g Potage jardinier . P
L . Rillettes de maquereau ) ) ) - vinaigrette
vinaigrette du terroir (petits pois, carotte, haricot vert, céleri, pdt) (Lé ie)
egumerie
ﬁ Sauté de boeuf Carré de porc 1" Galette de céréales et légumineuses a ﬂ” Filet de hoki
marengo au jus ! I'espagnole sauce armoricaine
. . 7 . . . .
Riz pilaf Flageolets Julienne de légumes Purée de potiron
Emmental Tomme catalane !@\ Petits suisses Fromage' frais salé
Nt Fraidou
Dessert lacté chocolat Poire Banane Flan patissier vanille coco
~ - gl
@ Production locale Produits BIO /N N Nouvelles recettes g@;} Appellation d'Origine Protégée
< by Viande racée @_{% Label Rouge Agj Appel:;l:’)tr;;;:gme @ Indication Géographique Protégée
% Spécialité du chef "jt. V/ar;zrzlsnz;l:;g/gme n/ﬁ Péche responsable



cCHoLet®

ville et agglomération

Menu gcolaire o o

Du 23 au 27 mars 2026
o —m— s B ST
| LE Jour DU |
Betteraves cubes Paté de foie/ @ Potage poireau p.de terre E Crémeux frais aux radis
vinaigrette cornichon (poireau Légumerie) (Légumerie)
o Colin meuniere/ <j:S Ro6ti de boeuf
Merguez douces - citron sauce basquaise E Omelette nature

Lentilles vertes

Chou romanesco persillé
(Légumerie)

Pates "spirales"

Ratatouille
Salade verte

Gouda Yaourt vanille Tomme Brie pointe
Glace . .
Orange Pomme . ) . g Riz au lait
Cone vanille fraise
~ gl
@ Production locale Produits BIO /N Nouvelles recettes g@;} Appellation d'Origine Protégée
:3 ; Appelation d'origi ) "
< ) Viande racée @‘% Label Rouge A’C ppelation N f)rlglne N Indication Géographique Protégée
- = contrélée N
(e 1 Viande d'origine ~ .
% Spécialité du chef "jt. Francaise "M Péche responsable



Menu gcolaire o *

Du 30 mars au 03 avril 2026

LUNDI/

MARDI

Potage tomate vermicelle

Carottes rapées au mais
(carottes Légumerie)

\ LE JOUR DU J

Salade ceuf dur cro(itons
vinaigrette a |'échalote

cCHoLet®

ville et agglomération

VENDREDI |

LA PROVENCE

Salade de riz nicoise/
thon
(Riz, tomate, haricot vert, olives échalotes)

Emincé de poulet
au miel

Moules sauce créme

Egrené de pois fagon tajine

Daube de beeuf provencale

Gratin du sud

Petits pois au jus

Frites au four

Mélange de 4 céréales

(courgettes, tomates, créme, ail, basilic)
(Courgette légumerie) L

il
f]

Fromage blanc

PIER
Munster {;é} Fromage frais salé au sel de Guérande Camembert
S i et sucre
Gateau de Provence
g PUrd il g Milk shake framboise g amande et citron
Banane uree pf)mmg vanifie (fromage blanc, lait, coulis de framboise, sucre, -
(Légumerie) .
vanille)
@ Production locale Produits BIO /N N Nouvelles recettes @,} Appellation d'Origine Protégée
< eE ) , H o Appelation d'origine S L , X .
) Viande racée @_“% Label Rouge Agj contrélée !\ S ) Indication Géographique Protégée
(e 1 Viande d'origine ~ .
% Spécialité du chef "j'. Francaise "M Péche responsable



Menu gcolaire o *

. CHolLevr®

ville et agglomération

Du 06 au 10 avril 2026
oD | AR | wEm ] [ vewRe
| LE Jour DU |
Saucisson a l'ail/
E Potage de courgettes . Pomelos et sucre
cornichon
Tortelinis fromage frais G - . .

3 & o Filet de lieu Réti de dinde fagon jambon g2
FERIE ciboulette R =

sauce citron sauce normande

sauce tomate
E Carottes/
*ok ok K Riz pilaf pomme de terre
(Légumerie)
Yaourt aromatisé ,
o Cantal ‘A Edam
a l'abricot =
Ananas frais Pomme Flan vanille nappé caramel
Production locale Produits BIO /N N Nouvelles recettes @j Appellation d'Origine Protégée
< o‘} ) , H o Appelation d'origine s L , . .
) Viande racée @_“% Label Rouge Agj contrélée @} Indication Géographique Protégée
% Spécialité du chef "j’ Viande d'origine /ﬁ Péche responsable
) L]

Frangaise



