
Menu scolaire

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Crêpe au fromage Bouillon tomate vermicelle
Potage Crécy

(carotte         )

Salade de mâche et betteraves

(betteraves         )

vinaigrette  traditionnelle au miel

Poulet rôti au jus Brandade de poisson
Rôti de veau 

sauce charcutière
Couscous de légumes et semoule

(Légumes couscous, pois chiches, raisins)

Petits pois à l'étuvée Salade verte Coquillettes (Semoule       )

Yaourt aromatisé 

framboise
Carré Bio Saint Nectaire Gouda

Orange Ananas frais Pomme bicolore
Gâteau moëlleux vanille 

au fromage blanc 

Production locale Produits BIO Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef Pêche responsable

Conformément au décret N° 2022-65 du 26 janvier 2022 modifiant le décret n° 2002-1465 du 17 Décembre 2002 relatif à l'étiquetage des viandes bovines, porcines, ovines et de volailles dans les établissements de restauration, nous vous informons que toutes les 

viandes servies dans vos restaurants sont cuisinées à partir de viande bovine, viande porcine et viande de volaille provenant d'animaux nés, élevés, abattus en France. Seule l'origine des viandes ovines reste à définir.

Du 02 au 06 Novembre 2026



Menu scolaire

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Carottes râpées vinaigrette

au maïs
(carottes  légumerie         )

Potage parmentier
(poireau pomme de terre)

Potage potiron
Chou rouge râpé

sauce enrobante à l'échalote
(légumerie)

Saucisse de Toulouse
Rôti de bœuf 

sauce marengo

Chili sin carné
(Poivrons, tomate, haricots rouges, égrené de 

pois, maïs,épices)

Filet de saumon frais

sauce normande

Lentilles cuisinées Haricots beurre ciboulette (Riz créole          ) Boulgour

Cantal Yaourt sucré Edam
Fromage fondu

Président

Flan vanille nappé caramel Banane Poire
Purée de pomme 4 épices

(préparée à la fabrique des saveurs)

Production locale Produits BIO Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef Pêche responsable

Du 09 au 13 Novembre 2026

Conformément au décret N° 2022-65 du 26 janvier 2022 modifiant le décret n° 2002-1465 du 17 Décembre 2002 relatif à l'étiquetage des viandes bovines, porcines, ovines et de volailles dans les établissements de restauration, nous vous informons que toutes les 

viandes servies dans vos restaurants sont cuisinées à partir de viande bovine, viande porcine et viande de volaille provenant d'animaux nés, élevés, abattus en France. Seule l'origine des viandes ovines reste à définir.



Menu scolaire

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Salade de pomme de terre en cubes à 

la catalane
(Pdt poivrons, olives, tomate, oignon)

Velouté de lentilles
(lentilles        )

Potage Vert pré
(Haricots verts, pomme de terre, oignons, 

crème fraîche)

Chou chinois

vinaigrette du terroir
(légumerie)

Emincé de dinde 

sauce bobotie

Filet de hoki

sauce façon beurre blanc

Achard de légumes et riz
(carottes, haricots plats, haricots blancs, 

oignons, ciboulette, curry)

Rôti de porc au jus

Chou romanesco Carottes vichy (Riz créole)
Ecrasé de pomme de terre

(légumerie)

Emmental Tomme Catalane Petits suisses et sucre
Fromage frais au 

sel de Guérande

Kiwi Ananas frais Gâteau aux pommes Entremets pistache

Production locale Produits BIO Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef Pêche responsable

Du 16 au 20 Novembre 2026

Conformément au décret N° 2022-65 du 26 janvier 2022 modifiant le décret n° 2002-1465 du 17 Décembre 2002 relatif à l'étiquetage des viandes bovines, porcines, ovines et de volailles dans les établissements de restauration, nous vous informons que toutes les 

viandes servies dans vos restaurants sont cuisinées à partir de viande bovine, viande porcine et viande de volaille provenant d'animaux nés, élevés, abattus en France. Seule l'origine des viandes ovines reste à définir.



Menu scolaire

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Céleri rémoulade
(légumerie)

Potage de légumes Bio
(carotte, poireau, chou fleur, céleri, petits pois, 

haricots verts, navet)

Salade chouchou

(chou rouge et chou blanc        )

(légumerie)

Potage Saint Germain

Egrené de pois et tomate/ spaghetti
Gésiers de volaille

sauce échalote

Braisé de bœuf

sauce lyonnaise

Filet de lieu frais

sauce citron

(Spaghetti       ) Mélange de 4 céréales Printanière de légumes Epinards béchamel

Cantal Camembert Yaourt sucré Edam

Dessert lacté chocolat Orange Beignet fourré framboise Banane

Production locale Produits BIO Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef Pêche responsable

Du 23 au 27 Novembre 2026

Conformément au décret N° 2022-65 du 26 janvier 2022 modifiant le décret n° 2002-1465 du 17 Décembre 2002 relatif à l'étiquetage des viandes bovines, porcines, ovines et de volailles dans les établissements de restauration, nous vous informons que toutes les 

viandes servies dans vos restaurants sont cuisinées à partir de viande bovine, viande porcine et viande de volaille provenant d'animaux nés, élevés, abattus en France. Seule l'origine des viandes ovines reste à définir.


