cCHoLet®

: M lai ’
ce ® enu scocaire ® *o : —
ville et agglomération
Du 27 avril au 01mai 2026
Lo | AR s [ vewrsi ]
| LE Jour DU |
Betteraves cubes o Salade de tortis a la parisienne
L Céleri rémoulade )
et mais vinaigrette (tomate, mais, échalotes)
Sauté de boeuf % .
SN ) o Brandade de colin E Omelette FERIE
basquaise
s
Riz pilaf Salade verte Piperade
Tomme catalane (@} Fromage frais ail et fines herbes Yaourt sucré
Pomme bicolore Liégeois vanille Kiwi
~ - T
e Production locale Produits BIO /N N Nouvelles recettes @j Appellation d'Origine Protégée
< by Viande racée @_{% Label Rouge A_C Appel:;i:’)tr;;::gine ‘@ Indication Géographique Protégée
% Spécialité du chef ":! Viande d'origine fé Péche responsable
* " -~

Frangaise



cCHoLet®

: M lai ’
. - enu scocaire ® *o : —
ville et agglomération
Du 04 au 08 mai 2026
o AR s [ vewemi
| LE Jour DU |
. Macédoine de légumes L . .
Radis et beurre & / Paté de foie/ cornichon
ceuf dur
L, . Spirales sauce New Délhi ] ] ]
Emincé de dinde  #:2 P . o P Filet de lieu frais FERIE
(tomate, poireau, pois chiches, A ..
sauce curry . - . sauce armoricaine
lentilles, épices tandoori)
Petits pois a la paysanne (Pates spirales) Brocolis persillés
. . - Fromage blanc
Camembert Saint Nectaire rc
= et sucre
Flan patissier Ananas frais Poire
~ - T
e Production locale Produits BIO /N N Nouvelles recettes g@;j Appellation d'Origine Protégée
< by Viande racée @_{% Label Rouge A_p Appel:;irz’)tr;;::gine @ Indication Géographique Protégée
% ‘:t Viande d’o.r igine fé Péche responsable
' Frangaise ~

Spécialité du chef



Menu gcolaire

cCHoLet®

Viande d'origine

Péche responsable

£ ]
° B ) R -
ville et agglomération
Du 11 au 15 mai 2026
o | AR I 7 . venbres ]
| LE Jour DU |
. Daikon rapé
Salade de lentilles . P
sauce fraicheur
Emincé de pois Filet de limande meuniere/ FERIE CONGE
sauce blanquette B citron
B
. Coquillettes
Carottes vichy . q
a la tomate
Edam Carré Bio
Banane % Entremets vanille
~ - s
Production locale Produits BIO /N N Nouvelles recettes g@;j Appellation d'Origine Protégée
Viande racée @‘% Label Rouge A}C Appelation fi’f)rigine !:“\:} Indication Géographique Protégée
- -~ contrélée o
)
4

B %O

Spécialité du chef ‘).

Frangaise



. Menu gcolaire .

Du 18 au 22 mai 2026

LUNDI

| MARDI |

| JEUD|

E Salade gourmande

(boulgour, lentilles, surimi)

Trio de crudités
(Carottes jaune et orange, navets rapés)

A 4

Chou fleur sauce ciboulette
au vinaigre de cidre

xaE

-

B Filet de hoki

sauce citron

6:55 Steak haché de boeuf
Ketchup

Epinards béchamel

Pommes rosties

Cantal 533

Gouda

[FEE)e

Roti de porc
sauce creme au jus de pomme et
champignons

. CHolLevt®

ville et agglomération

| VENDREDI

| LE Jour DU :|

Concombre
sauce creme ciboulette

g Riz et achard de légumes
(carottes, haricot plat, haricot blanc,
oignons, ciboulette, curry)

Carottes et
pommes vapeur

(Riz créole)

Fromage frais au sel de Guérande

5

/|3 A BRETAGNE

B %O

Ananas frais

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

Dessert lacté chocolat

Produits BIO

@;% Label Rouge

.‘:t Viande d'origine
' Frangaise

Q

Yaourt aromatisé
aux fruits rouges

Crépe au coulis

caramel beurre salé .ﬁ'

e
[
,N . Nouvelles recettes
A;C Appelation d'origine
= contrélée

Péche responsable

Kiwi

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



. Menu gcolaire

cCHoLet®

ville et agglomération

Du 26 au 29 mai 2026
o | AR s [ vewemi
| LE Jour DU () |
Chou chinois Ceoeurs de palmiers
Pomelos et sucre aux oignons frits vinai fette
Vinaigrette a |'échalote a part g
4 . . . Gratin campagnard
Sauté de veau &
FERIE o Filet de lieu frais (pommes de terre rondelles et lentilles

a la hongroise

~

sauce duglérée

sauce curry) E

Printaniére de légumes

Mélange de 4 céréales

Salade verte

Fromage fondu
Vache qui rit

Tomme Bio

Petit suisse et sucre

B %O

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

Créme dessert
(stock tampon)

Produits BIO

@_{% Label Rouge

.‘:t Viande d'origine
' Frangaise

2 Eg

Purée pomme poire
(la fabrique des saveurs)

Nouvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée

Péche responsable

Pomme bicolore

1{2@’} Appellation d'Origine Protégée
P
!\i@} Indication Géographique Protégée



cCHoLet®

: M lai :
ce" @ enu scocaire ® *.ov : —
ville et agglomération
Du 01 au 05 juin 2026
o | AR e [ ek
| LE Jour DU |
3 . Saucisson a l'ail
E Taboulé Pasteque Salade de tomate cornichon /
=g R6ti de boeuf . Filet de merlu
CEufs durs sauce mornay J’S . Paélla au poulet 2 - R
au jus - sauce citron
Haricots verts s
Julienne de légumes . Riz paélla ) Coquillettes
& a la tomate (Riz p ) & q
Yaourt sucré Emmental Camembert Saint Nectaire A_C
Glace
Nectarine Beignet chocolat noisette Petit pot vanille fraise Abricots
~ - T
e Production locale Produits BIO /N N Nouvelles recettes @j Appellation d'Origine Protégée
< by Viande racée @_{% Label Rouge A_C Appel:;i:’)tr;;::gine @ Indication Géographique Protégée
(e Viande d'origine = .
% Spécialité du chef ":t. Francaise "N Péche responsable



Menu gcolaire

- CHolLet®

Viande d'origine

® ) . o
ville et agglomération
Du 08 au 12 juin 2026
Lo | AR I 7 . venRED
| LE Jour DU |
g Betteraves cubes Salade de riz nigois . : Concombre en cubes
L. . . . Melon type charentais , .
vinaigrette (riz, haricot vert, tomate, olives) aux dés de brebis
. - < . . N Palets frits carottes herbes de Axoa de veau
Saucisses grillées P Filet de colin meuniere L . .
provence (Emincé de veau au piment d'espelette)
=} Risoni la basque
Lentilles Fenouil braisé Courgettes béchamel (Pates ,huile d'olive, ail, oignons,
poivrons, tomate, épice paélla)
e ; ; . Fromages frais natures ‘A
Brie pointe Edam g Polenta crémeuse & =
et sucre
Purée pomme fraise .
Prunes P Pomme bicolore
(coupelle)
Q Production locale Produits BIO /N N Nouvelles recettes
2 e& ) , oY (A Appelation d'origine 7 o , ) .
E, Viande racée @_ﬂﬁ Label Rouge A_p contrélée @, Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef

1t

Frangaise

Péche responsable



SR . C
O s S Menu scolaire . .- CHOLEL®

(\ =, FRAIS

&
A&v)(o )@/ Du 15 au 19 juin 2026

T I 7 e R Y —

| LEjour pU (=) |

N . . Salade coleslaw Salade de tomate/
Pasteque Houmous de pois chiches L
(chou blanc et carotte rapés) mozzarelle
S Y E(E ,‘j“'che a”"t'teg”“;es _ o Filet de lieu frais A Sauté de boeuf
rene ae pols, carottes, champignon, °
Colombo de porc 1 ‘ & P brocolis) Pie sauce nantua ? sauce curry

Frites au four

Mélange de 4 céréales Salade verte Blé pilaf
s Yaourt aromatisé a Fromage fondu
Munster {%} s Tomme catalane g
s a l'abricot Président
. Cerises , . g Purée de pomme
Abricots . Carré framboise i P
Mater: Fraises (la fabrique des saveurs)
Production locale Produits BIO /N N Nouvelles recettes é%/i Appellation d'Origine Protégée
2 o:\- ) , : (A Appelation d'origine 7N o , . .
) Viande racée @_A‘% Label Rouge A_p contrélée \%@, Indication Géographique Protégée
i . Viande d'origine =
! : Y N
% Spécialité du chef ‘jt. Francaise A Péche responsable



cCHoLet®

® e &
cec o Menu scolaire .o . =
n ® N ville et agglomération
Du 22 au 26 juin 2026
o ] AR o wEm ] [ vewkm ]
| LE Jour DU |
eCc
@ Production locale Bio Produits BIO /N N Nouvelles recettes @ Appellation d'Origine Protégée
< by Viande racée @j% Label Rouge A_:C Appelg;i:l)tr;l;il::gine @ Indication Géographique Protégée
(e 1 Viande d'origine = .
% Spécialité du chef 1]‘ Francaise 4’0 Péche responsable



< .. Menu gcolaire o oo Cu"!S?,lEEtP

Du 29 juin au 03 juillet 2026

| ] I 7 e R Y —

(16 j0uR DU @ | *
ﬁg‘f*; Saladederiz (@)

Carottes rapées Salade de haricots verts Pastéque/ californienne
aux raisins secs (échalote, ciboulette, vinaigrette) Melon vert (petits pois, tomate, mais, ananas,
ciboulette)
o Sauté de beoeuf Jambon de dinde froid ; = Filet de saumon
Raviolinis au fromage & ) , &2 Vo .
sauce basquaise / cornichons sauce oseille
Chips / Mélange de légumes
*Akkk Flageolets Macédoine de léeumes mavonnaise (Carottes jaune et orange, brocolis,haricot
g y plat)
Yaourt aromatisé vanille Cantal ‘rc Edam Pont I'Evéque
Purée pomme o Glace
P Péche . Prunes
coupelle Cone chocolat
Production locale Produits BIO N Nouvelles recettes ! Appellation d'Origine Protégée
AN 7
A : [ N
< by Viande racée @_&% Label Rouge ‘A_:C Appel:;l:’)tr;;;:gme !\ } Indication Géographique Protégée
i Viande d'origine =
% Spécialité du chef ‘jt. Francaise A Péche responsable


http://www.google.fr/url?url=http://sauvons-lecole.over-blog.com/article-vacances-d-ete-reduction-non-mais-oui-120230925.html&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=qzvnVJmbAoXxUN6mhNgH&ved=0CDgQ9QEwEQ&usg=AFQjCNFKNc3tkGbkXGzHuUEXXTBUs-yamw

